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La Fondation Paul Bocuse entre
ce jour dans la troisième année
de son quatrième mandat.

Après une année rendue difficile par
la crise sanitaire, la Fondation Paul
Bocuse garde le cap et poursuit sa
mission principale : Transmettre et
Promouvoir les métiers des Arts
Culinaires et de l’Hôtellerie
notamment auprès des jeunes
générations.

Une nouvelle année différente
mais riche

 
En quittant 2019, la Fondation Paul
Bocuse s’est lancée un défi : profiter
de la décennie qui s’ouvrait pour
renforcer ses actions, et intensifier le
rythme de ses ateliers de découverte
des métiers des Arts Culinaires et de 
 l’Hôtellerie à destination des jeunes,
comme le souhaitait Monsieur Paul.

Puis un obstacle microscopique,
invisible, est venu bouleverser le
quotidien de chacun. La Fondation,
comme les autres, a dû mettre entre
parenthèses ses activités. Un
véritable séisme pour nous, qui
chaque jour à travers nos actions,
mettons en valeur des métiers de
partage, d’échange, de rencontres et
de gestes manuels. A l’heure où nous
nous tenions loin les uns des autres
et faisions tout pour éviter le moindre
contact, nos activités ont été forcées,
par deux fois, de s’arrêter.

Assurer les ateliers par tous les
moyens

 
La Fondation n’a pas souhaité rester
les bras croisés, à attendre d’avoir
l'autorisation d’être à nouveau réunis.
Pendant ces deux confinements
inédits qui ont obligé chacun de nous
à bouleverser nos habitudes, il nous
tenait à cœur de maintenir à tout prix
nos ateliers. 

Grâce aux leçons apprises lors de la
première vague, nous avons su réagir
immédiatement. Dès qu’il en a été
possible, sur les 24 sessions d’ateliers
de l’année 2020, 17 d’entre elles ont
pu être reportées sur la période
d’avril à juillet 2021. Un grand
bonheur pour ces enfants et leurs
parents privés d’activités et de
légèreté pendant de longs mois. 

La demande envers nos ateliers est
toujours croissante car ils répondent
à un besoin essentiel des jeunes,
pour qui, il est si difficile de se
représenter un métier : trouver leur
orientation. Nous maintenons donc
notre cap, et continuons sur la voie
tracée par Monsieur Paul, il y a
maintenant plus de 15 ans. C’est ainsi
que 6 nouveaux centres vont
accueillir nos activités en 2021.

La cuisine, vecteur de solidarité

Créer et développer des liens
intergénérationnels, voici un sujet
que la Fondation a à cœur. Avec l’aide
du Chef Meilleur Ouvrier de France
Eric Pansu, nous avons accompagné
les 140 EHPAD du réseau « La Pierre
Angulaire » d’Habitat et Humanisme.
Nous leur avons apporté notre
expertise afin de les aider à
structurer leur cuisine, leurs achats et
leurs menus pour améliorer le
confort et l’alimentation de nos aînés
en maison de repos. 

La transmission des gestes et savoirs
est au cœur de la mission de la
Fondation. C’est la raison pour
laquelle elle se donne l’ambition de
continuer à développer ses actions
intergénérationnelles. Les métiers de
l’Hôtellerie Restauration se
transmettent de Chef en Commis,
d’Homme d’expérience en novice. 

La Fondation souhaite ainsi
constituer un vivier de Chefs et
Maîtres d’Hôtel à la retraite et
souhaitant donner de leur temps
pour parrainer de jeunes talents et
les accompagner dans leur parcours. 

C’est peut-être ce qui a le plus
manqué aux Français pendant ces
deux années mises entre
parenthèses : se retrouver, entre
amis, autour d’une table, au
restaurant ou à la maison. 
Conscients des difficultés
rencontrées par les restaurateurs
dans ce contexte particulier, la
Fondation Paul Bocuse, en
partenariat avec la Banque Populaire
Auvergne Rhône Alpes, a mis en
place un prêt « Restaurateur » à taux
zéro. Avec l’arrêt progressif des aides
de l’Etat, nous souhaitons nous
engager et proposer une solution de
financement alternative pour les
restaurateurs encore en difficulté
malgré la réouverture des
établissements.  

R A P P O R T  M O R A L  D U  B U R E A U  D E  
L A  F O N D A T I O N  P A U L  B O C U S E

L'équipe Opérationnelle de la 
Fondation Paul Bocuse

Enfin, compte tenu des besoins et
de la forte demande, notamment
du quartier et de
l'environnement du 9ème
arrondissement de Lyon, la
Fondation Paul Bocuse s'engage
et s'est lancée dans la
construction de deux plateaux
techniques ainsi que du nouveau
siège de la Fondation. Jouxtant les
Bureaux de la Brasserie L'Ouest,
ils accueilleront dès la rentrée
prochaine des Ateliers et auront
vocation à être un lieu de
formation pour nos bénévoles.
Véritable lieu de vie, cet espace
rassemblera aussi bien nos
Membres Fondateurs, Chefs,
Partenaires, Jeunes Talents et
l'ensemble de nos intervenants.
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T R A N S M E T T R E  -  S A U V E G A R D E R  -  P R O M O U V O I R

Créée en 2004, la Fondation Paul Bocuse a pour objectif la transmission

des savoirs aux jeunes générations, à travers l'échange et le partage de la

passion des métiers de bouche. La Fondation œuvre au quotidien pour

l'insertion et la réinsertion professionnelle dans un secteur d'activité

aujourd'hui très marqué par la crise sanitaire. 

Le Patrimoine Culinaire 
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N O S  A C T I O N S  E N  C H I F F R E S

C O L L É G I E N S  O N T  P A R T I C I P É  A U X
A T E L I E R S  D ' I N I T I A T I O N  C U L I N A I R E
D E P U I S  2 0 0 9 .

E N F A N T S  E T  J E U N E S  A D U L T E S  O N T
D É C O U V E R T  L E S  M É T I E R S  D E  L ' H Ô T E L L E R I E
R E S T A U R A T I O N  D E P U I S  L A  M I S E  E N  P L A C E
D E S  J O U R N É E S  P É D A G O G I Q U E S .

J E U N E S  O N T  P A R T I C I P É  A U X
A T E L I E R S  S A V O I R - Ê T R E  D E P U I S  L A
C R É A T I O N  D E  L A  F O N D A T I O N .  
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L E S  A T E L I E R S  D ' I N I T I A T I O N  C U L I N A I R E  

D É C O U V R I R  U N  M É T I E R  

I n s t a u r é s  e n  2 0 0 9 ,  l e s  a t e l i e r s  d ' i n i t i a t i o n  " D é c o u v r i r  u n  m é t i e r " ,  o n t  c e t t e
a n n é e  e n c o r e  c o n n u  u n  g r a n d  s u c c è s  m a l g r é  l e u r  a r r ê t  l o r s  d e s  d e u x i è m e  e t
t r o i s i è m e  c o n f i n e m e n t s .

E n  2 0 2 0 - 2 0 2 1 ,  c e  s o n t  a u  t o t a l  2 3 5  é l è v e s  a l l a n t  d e  l a  6 è m e  à  l a  3 è m e  q u i  o n t
p u  b é n é f i c i e r  d e  c e  p r o g r a m m e ,  a u  m o m e n t  o ù  l ' o r i e n t a t i o n  d e v i e n t  u n e
p r é o c c u p a t i o n  e s s e n t i e l l e  à  l e u r  a v e n i r  e t  l e u r  é p a n o u i s s e m e n t  s c o l a i r e .  

C u i s i n i e r ,  P â t i s s i e r ,  B o u l a n g e r ,  M a î t r e  d ' H ô t e l  &  C h a r c u t i e r - T r a i t e u r .

S i  l a  c a d e n c e  d e s  o u v e r t u r e s  d e  2 0 2 0  a  é t é  f r e i n é e  p a r  l e s  c o n f i n e m e n t s
s u c c e s s i f s ,  e l l e  n ’ a  p o u r  l ’ i n s t a n t  p a s  e m p ê c h é  l e s  j e u n e s  d e  p o u r s u i v r e  l e u r s
e n s e i g n e m e n t s ,  e t  c h a q u e  s é a n c e  a  a i n s i  p u  ê t r e  r e p o r t é e .



 47% 
d e s  j e u n e s  d é j à  e n  f i l i è r e

g é n é r a l e  s o u h a i t e n t  c o n t i n u e r
l e u r s  é t u d e s  d a n s  l ' H ô t e l l e r i e

R e s t a u r a t i o n  s u i t e  a u x  a t e l i e r s .  
6 4 %  d e  c e s  c o l l é g i e n s  d a n s  l e s

C e n t r e s  d e  F o r m a t i o n s  o ù  s e
s o n t  d é r o u l é s  l e s  a t e l i e r s .    

 100% 

d e s  c o l l é g i e n s  e t  l e u r s
p a r e n t s  r e c o m m a n d e n t  l e s

a t e l i e r s  d e  l a  F o n d a t i o n
P a u l  B o c u s e .    

L E S  C H I F F R E S  C L É S  D E S  A T E L I E R S

Les retours positifs 

L e s  a t e l i e r s  p e r m e t t e n t  a u x  e n f a n t s  d ' a p p r e n d r e  d e  n o u v e l l e s  r e c e t t e s  e t

t e c h n i q u e s  e n  c u i s i n e  e t  p â t i s s e r i e .  

L e s  p r o p o s i t i o n s  e t  l a  d i v e r s i t é  d e s  p l a t s  r é a l i s é s  l o r s  d e s  a t e l i e r s .

L a  r e n c o n t r e  a v e c  d e s  c h e f s  d a n s  u n  e n v i r o n n e m e n t  p r o f e s s i o n n e l .  

L e  p a r t a g e  e n t r e  l e s  c o l l é g i e n s  e t  l a  c o n v i v i a l i t é  d u  g r o u p e .  

L ' e n c a d r e m e n t  d e s  c h e f s  f o r m a t e u r s .  

N o u s  a v o n s  d e m a n d é  a u x  p a r t i c i p a n t s  2 0 2 0 / 2 0 2 1  c e
q u ' i l s  a v a i e n t  p e n s é  d e  n o s  a t e l i e r s .  R e t o u r  e n

c h i f f r e s  s u r  n o t r e  q u e s t i o n n a i r e  d e  s a t i s f a c t i o n .

Ce que les ateliers ont apporté aux
collégiens selon leurs parents : 

D é c o u v e r t e  d ' u n  m é t i e r  e t  d e  n o u v e a u x  g e s t e s  t e c h n i q u e s .

D e  l a  c o n f i a n c e  e n  e u x ,  d e  l ' a u t o n o m i e  e t  d e  l a  f i e r t é .  

U n e  v o c a t i o n   e t  d e s  é t o i l e s  d a n s  l e s  y e u x  p o u r  l e s  p l u s  c h a n c e u x ,  l e  p l a i s i r

d e  ( r e ) d é c o u v r i r  l e s  A r t s  C u l i n a i r e s  p o u r  t o u s .

 9,2/10 
c ' e s t  l a  n o t e
m o y e n n e  d o n n é e
p a r  l e s  p a r e n t s
a u x  a t e l i e r s  d e  
l a  F o n d a t i o n  P a u l
B o c u s e .   

U n  p a r e n t  s u r  d e u x  a
c o n n u  l e s  a t e l i e r s  g r â c e
à  l a  c o m m u n i c a t i o n
f a i t e  v i a  l e s  C o l l è g e s .
L e s  a u t r e s  g r â c e  a u  s i t e
i n t e r n e t  e t  a u x  r é s e a u x
s o c i a u x .  

1/2



L E S  J O U R N É E S  P É D A G O G I Q U E S  

L e  t e m p s  d ' u n e  o u  d e u x  j o u r n é e s ,  d e  n o m b r e u x  j e u n e s  o n t  e u  l a  c h a n c e  d e  s u i v r e
u n  p a r c o u r s  " l u d i q u e  e t  g a s t r o n o m i q u e "  a u  s e i n  d e s  I n s t i t u t i o n s  L y o n n a i s e s ,  d e s
H a l l e s  d e  L y o n  à  l ' A u b e r g e  d e  C o l l o n g e s ,  e n  p a s s a n t  p a r  l e s  M a i s o n s  B o c u s e  e t  l e s
e m b l é m a t i q u e s  B o u c h o n s  L y o n n a i s .

Sous l'égide de la découverte de la Gastronomie, ces temps forts sont aussi l 'occasion
pour ces jeunes de se projeter dans leur future vie professionnelle.

E n  c o m p l é m e n t  d e  c e s  j o u r n é e s  p é d a g o g i q u e s ,  e t  e n  f o n c t i o n  d e  l e u r  c u r s u s ,  d e s
a t e l i e r s  s p é c i f i q u e s  p e u v e n t  v e n i r  c o m p l é t e r  c e s  j o u r n é e s  p é d a g o g i q u e s  ( s a v o i r -
ê t r e  à  t a b l e ,  t r a v a i l  d e s  C V ,  e t c . ) .  

S A V O I R - Ê T R E  À  T A B L E  

L e s  a t e l i e r s  a n i m é s  p a r  d e s  p r o f e s s i o n n e l s  i s s u s  d e  d i f f é r e n t s  m i l i e u x  f o n t
d é c o u v r i r  a u x  j e u n e s  l e s  u s  e t  c o u t u m e s  à  a d o p t e r  l o r s  d ' u n  d é j e u n e r
p r o f e s s i o n n e l .

Q u e l s  c o u v e r t s  c h o i s i r ,  c o m m e n t  s ' e x p r i m e r  e t  s e  t e n i r  ?  C e s  m o m e n t s  s o n t  a u s s i
d e  r a r e s  o c c a s i o n s  d e  s e n s i b i l i s e r  l e s  p a r t i c i p a n t s  à  l ' a t t i t u d e  à  a d o p t e r  l o r s  d e
f u t u r s  e n t r e t i e n s . . .

I n t e r r o m p u e s  c e t t e
a n n é e  p o u r  c a u s e  d e

f e r m e t u r e  d e s
r e s t a u r a n t s ,  l e s

j o u r n é e s  p é d a g o g i q u e s
r e p r e n d r o n t  e n

2 0 2 1 / 2 0 2 2 .

33 3048 I n t e r v e n t i o n s
p é d a g o g i q u e s

S t a g i a i r e s
p l a c é s

A p p r e n t i s
p l a c é s



NOS ÉVÈNEMENTS 

2020/2021
Promouvoir...



1600

131

N O S  É V È N E M E N T S  E N  C H I F F R E S

É V È N E M E N T S  O N T  É T É  R É A L I S É S  D E P U I S
L A  C R É A T I O N  D E  L A  F O N D A T I O N .

P E R S O N N E S  O N T  P R I S  P A R T  À
N O T R E  A T E L I E R  C U L I N A I R E  L O R S  D U
S I R H A ,  A N I M É  P A R  L A  C H E F F E
M O J G A N  T A S H V I G H I .

R E P A S  S O L I D A I R E S  O N T  É T É  S E R V I S  E N
2 0 2 0 / 2 0 2 1  S O U S  D I F F É R E N T E S  F O R M E S .   
( P L A T E A U X  R E P A S ,  B U C H E S  D E  N O Ë L ,  B U F F E T . . )

370+ de



J O U R N É E  D O N  D U  S A N G  

L e  2 7  n o v e m b r e  2 0 2 0  a  e u  l i e u  l a  p r e m i è r e
c a m p a g n e  d e  d o n  d e  s a n g  d e  l a  F o n d a t i o n  P a u l
B o c u s e ,  e n  p a r t e n a r i a t  a v e c  S p o r t  d a n s  l a  V i l l e
e t  l ' E t a b l i s s e m e n t  F r a n ç a i s  d u  S a n g .  

L o r s  d e  c e t t e  j o u r n é e ,  p l u s  d e  1 8 0  p e r s o n n e s
s e  s o n t  m o b i l i s é e s  p o u r  s a u v e r  d e s  v i e s .  A f i n
d e  r e m e r c i e r  l e s  d o n a t e u r s ,  l e s  C h e f s  d e s
R e s t a u r a n t s  e t  B r a s s e r i e s  B o c u s e  o n t  p r é p a r é
d i f f é r e n t s  m e t s  s u c r é s  e t  s a l é s .  

N o u s  v o u s  a t t e n d o n s  p o u r  l a  d e u x i è m e  é d i t i o n
d e  M o n  s a n g  p o u r  3  v i e s ,  V e n d r e d i  3  d é c e m b r e
2 0 2 1  c h e z  L e s  C o m p a g n o n s  d u  D e v o i r .

H A B I T A T  E T  H U M A N I S M E

Pendant les fêtes de Noël 2020, la Fondation Paul Bocuse et
l 'association Habitat et Humanisme  Rhône se sont unis pour
apporter du réconfort aux personnes isolées et en grande
précarité.

Les chefs des Restaurants & Brasseries Bocuse et de C-
Gastronomie  ont ainsi réalisé des bûches de Noël qui ont été 

J O U R N É E  I N T E R N A T I O N A L E  
D E S  D R O I T S  D E S  F E M M E S  

À l 'occas ion de la  Journée Internat ionale  des Droits
des Femmes ,  la  Fondat ion Paul  Bocuse a  eu à  cœur de
v is i ter  Le Foyer  Notre-Dame des Sans-Abr i  e t  d ’of f r i r
une pause gourmande aux femmes du foyer .  
Le t ra i teur  C-Gastronomie  e t  les  Restaurants  et
Brasser ies  Bocuse  ont  l iv ré  des  p lateaux repas  e t
boissons pour  égai l ler  le  quot id ien de ces femmes et
de leurs  enfants .

servies le 24 décembre à 200 "passagers" d’Habitat et Humanisme .  

Enfin, avec l 'aide du Chef Eric Pansu, la Fondation s'est rendue auprès du Père Bernard
Devers pour créer tout un cycle de menus pour les EHPAD du réseau "La Pierre
Angulaire"  d'Habitat et Humanisme afin d'améliorer le confort de nos aînés en maison de
repos. 

La cuisine, c'est avant tout le partage !
 

https://www.linkedin.com/company/restaurants-et-brasseries-de-lyon%C2%AE-bocuse/
https://www.linkedin.com/company/habitat-et-humanisme-rh%C3%B4ne/
https://www.linkedin.com/company/habitat-et-humanisme-rh%C3%B4ne/
https://www.linkedin.com/company/restaurants-et-brasseries-de-lyon%C2%AE-bocuse/
https://www.linkedin.com/company/c-gastronomie/
https://www.linkedin.com/company/c-gastronomie/
https://www.linkedin.com/company/restaurants-et-brasseries-de-lyon%C2%AE-bocuse/
https://www.linkedin.com/company/habitat-&-humanisme/


L E S  T O Q U E S  S O L I D A I R E S  

M O N  L I B A N  D ' A Z U R  

D u  1 4  a u  1 7  j u i n  2 0 2 1 ,  l a  F o n d a t i o n  P a u l  B o c u s e  s ' e s t  d é p l a c é e
a v e c  l ’ A s s o c i a t i o n  M o n  L i b a n  d ’ A z u r  p o u r  l a  p r e m i è r e  f o i s  a u
P a y s  d u  C è d r e  a f i n  d e  v e n i r  e n  a i d e  a u  P è r e  H a n i ,  q u i  œ u v r e
a u p r è s  d e s  L i b a n a i s  l e s  p l u s  d é m u n i s  à  B e y r o u t h .

S u i t e  à  l a  c r i s e  s a n i t a i r e  e t  l a  f e r m e t u r e  d e s  r e s t a u r a n t s  e n  F r a n c e ,  l a  F o n d a t i o n  P a u l
B o c u s e ,  e n  p a r t e n a r i a t  a v e c  l a  B a n q u e  P o p u l a i r e  A U R A  e t  L e  R e p a i r e  d u  C h e f  o n t  c r é é
u n  f o n d s  d e  s o l i d a r i t é  p o u r  v e n i r  e n  a i d e  a u x  r e s t a u r a t e u r s  e n  d i f f i c u l t é .  

L e s  f o n d s  a l l o u é s  à  c e  p r o j e t  p e r m e t t e n t  a u x  r e s t a u r a t e u r s  d e  b é n é f i c i e r  d e  p r ê t s  à
t a u x  z é r o  d ’ u n  m o n t a n t  d e  1 0  0 0 0  e u r o s  s u r  5  a n s  a f i n  d e  l e s  a i d e r  d a n s  l a  p o u r s u i t e
d e  l e u r  a c t i v i t é .  L a  c o m p l e x i t é  d e s  d o s s i e r s  r e ç u s  c o u p l é e  à  l a  c o n j o n c t u r e  a c t u e l l e
n o u s  c o n d u i s e n t  à  r e p e n s e r  n o t r e  p r o j e t  e t  à  l ' a d a p t e r ,  s u r  l e  p r i n c i p e  d u  m i c r o - c r é d i t .  

A v e c  l ’ a r r ê t  p r o g r e s s i f  d e s  a i d e s  d e  l ’ E t a t ,  n o u s  s o u h a i t o n s  n o u s  e n g a g e r  e t  p r o p o s e r
u n e  s o l u t i o n  d e  f i n a n c e m e n t  a l t e r n a t i v e  p o u r  l e s  r e s t a u r a t e u r s  e n c o r e  e n  d i f f i c u l t é
m a l g r é  l a  r é o u v e r t u r e  d e s  é t a b l i s s e m e n t s .  

600 repas préparés par le Chef Eric Pansu et le Père Hani, distribués aux plus
démunis sur le port de Beyrouth, à 200 mètres de l'explosion d'Août 2020.

1 machine à pâtes DIMA offerte par la Fondation au Père Hani, d'un montant de
4000€. A ce titre, nous remercions chaleureusement Yann Bretonnière,
Président Directeur Général de DIMA et Membre Fondateur de la Fondation.

L'intervention d'Eric Pansu à l'Hôpital Français du Levant, pour la création et la
supervision de plateaux repas.

L'organisation d'un Dîner de Gala Gastronomique élaboré et réalisé par le Chef
Eric Pansu. L'objectif : récolter des dons pour financer l'ouverture d'une
deuxième cuisine pour le Père Hani. Un Alumni Libanais de l'Institut Paul
Bocuse, Michel Jabbour, est venu en soutien dans les cuisines.

C e  p r o j e t  e n  q u e l q u e s  m o t s  :

 Père Hani et Chef Pansu dans les
cuisines du port



M A K E  A  W I S H  

À  l ’ i n i t i a t i v e  d e  M a k e - A - W i s h  F r a n c e ,  a s s o c i a t i o n
q u i  r é a l i s e  l e s  v œ u x  d ' e n f a n t s  a t t e i n s  d e  g r a v e s
m a l a d i e s ,  l e s  R e s t a u r a n t s  e t  B r a s s e r i e s  B o c u s e
e t  l a  F o n d a t i o n  P a u l  B o c u s e  o n t  e u  l e  p l a i s i r  d e
r é a l i s e r  l e  v œ u  d e  J a s m i n e .  R ê v a n t  d e p u i s
t o u j o u r s  d e  d e v e n i r  C h e f f e ,  e l l e  a  p u  r e n c o n t r e r
L u c  A B A D I E ,  C h e f  d u  R e s t a u r a n t  F o n d  R o s e  d e s
M a i s o n s  B o c u s e ,  p o u r  u n e  a p r è s - m i d i  p l a c é e
s o u s  l e  s i g n e  d e  l a  g a s t r o n o m i e  e t  d e  l ' é m o t i o n .

A c c o m p a g n é e  d e  s a  f a m i l l e ,  J a s m i n e  a  a p p r i s  à
c u i s i n e r  u n  r e p a s  a u t o u r  d u  p o i s s o n .  E l l e  a
r é a l i s é  p o u r  l e  d e s s e r t  u n  d é l i c i e u x  f o n d a n t  a u
c h o c o l a t .
 
U n  m a g n i f i q u e  m o m e n t  d e  p a r t a g e  c u l i n a i r e  !

L E S  J O U R N É E S  D E S  F O R M A T E U R S   

L e s  7  &  8  j u i l l e t  2 0 2 1  o n t  e u  l i e u  l e s  J o u r n é e s  d e s  F o r m a t e u r s  d e  l a  F o n d a t i o n
P a u l  B o c u s e  s u r  l e s  b o r d s  d u  L a c  d ' A n n e c y  !   

C e s  d e u x  j o u r s  d e  d é c o u v e r t e  o n t  é t é  l ’ o c c a s i o n  d e  r e m e r c i e r  l e s  C h e f s
F o r m a t e u r s  d e s  A t e l i e r s  p o u r  l e u r  i m p l i c a t i o n  t o u t  a u  l o n g  d e  l ’ a n n é e .  T o u t e s  l e s
é q u i p e s  v e n u e s  d e s  q u a t r e  c o i n s  d e  l a  F r a n c e  o n t  p u  s e  r e n c o n t r e r  e t  é c h a n g e r
a f i n  d e  p r é p a r e r  l ’ a n n é e  s u i v a n t e .  

➡  A u  p r o g r a m m e  :  a c c u e i l  d e s  n o u v e a u x  C h e f s  d e  l a  F o n d a t i o n ,  t e m p s  d ’ é c h a n g e s
p é d a g o g i q u e s ,  m a i s  a u s s i  d é c o u v e r t e  d u  p a t r i m o i n e  H a u t  S a v o y a r d  d a n s  l e  c a d r e
i d y l l i q u e  d e s  b o r d s  d u  L a c  d ' A n n e c y ,  e n  H a u t e - S a v o i e .

https://www.linkedin.com/company/make-a-wish-france/
https://www.linkedin.com/company/restaurants-et-brasseries-de-lyon%C2%AE-bocuse/
https://www.linkedin.com/in/ACoAACC7-y4BfepS3PUv5Vpl9BB20Qh8Bcx-iZI
https://www.linkedin.com/company/restaurants-et-brasseries-de-lyon%C2%AE-bocuse/


Atelier culinaire animé par notre Cheffe Formatrice Mojgan Tashvighi, lors duquel le public a pu
confectionner des pickles de légumes. Plus de 370 participants sont repartis avec leur création.

Avec le souhait de rapprocher les arts, nous avons organisé un atelier "toiles participatives" à
l'effigie de Monsieur Paul façon "Andy Warhol", réalisées avec l'aide du public.

Pour la première fois, la Fondation Paul Bocuse était présente au Sirha 2021. L'occasion de montrer
aux professionnels de l'Hôtellerie et de la Restauration nos actions, et de partager avec eux nos
valeurs originelles. Un immense merci à Monsieur Olivier Ginon et à Madame Marie-Odile Fondeur
pour ce rendez-vous incontournable de la Gastronomie !

Au programme sur notre stand :

G O O D  L ' É V È N E M E N T

S I R H A  2 0 2 1   

La Fondation Paul Bocuse s'est rendue vendredi 10 Septembre à
la Cité Internationale de la Gastronomie de Lyon lors de
l'évènement GOOD coorganisé par le Progrès et la Métropole
de Lyon.

Durant cette journée spécialement dédiée à l'alimentation
durable, la Fondation a ainsi pu présenter un projet en lien avec
le Collège Champagnat situé à Saint-Symphorien sur Coise, qui
accueille un atelier depuis septembre 2021.

Les Collégiens de la Classe « Sixième Milsaveurs » ont travaillé
tout au long de l’année scolaire 2020/2021 sur la thématique de
la Cuisine. Très à l'aise sur le sujet de l'alimentation durable, ils ont
proposé différentes activités qui ont conquis le public :

Quizz sur les saveurs, reconnaissance des épices, recettes
anti-gaspi...

Grâce notamment à l'expertise et à l'engagement originel du
Chef Régis Marcon dans la Cité de la Gastronomie, et maintenant
à la Présidence du Comité Rabelais, la Fondation s'investira dès
2022 dans de très ambitieux projets au sein même de ce
bâtiment historique de Lyon. 
 

 

La Cheffe Mojgan en pleine démonstration.  Coup de pinceau de Jérôme Bocuse
sur les toiles participatives. 

 Le public participant à l'atelier Pickles de Légumes.

https://www.linkedin.com/company/cit%C3%A9-international-de-la-gastronomie-de-lyon/
https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=alimentationdurable&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A6840924644405456897


DES NOUVELLES 
DE NOS BOURSIERS

2020
Sauvegarder...
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126 000 €

N O T R E  P R O G R A M M E  D E
B O U R S E S  E N  C H I F F R E S

D E  B O U R S E S  O N T  É T É  V E R S É S
D E P U I S  L A  C R É A T I O N  D E  L A
F O N D A T I O N .

B O U R S E S  O N T  É T É  O C T R O Y É E S  À  D E S
J E U N E S  E S P O I R S  D E P U I S  2 0 0 4 .

+ de



L A  P A R O L E  À  . . .

D e p u i s  c e t t e  d a t e ,  e t  g r â c e  à  c e t t e  b o u r s e ,  j ’ a i  p u  e f f e c t u e r  c e t t e  f o r m a t i o n ,  a i n s i
q u ' u n  s t a g e  d e  6  m o i s  a u  s e i n  d e  l a  s o c i é t é  C - G a s t r o n o m i e .  A  l ’ i s s u e  d e  c e l u i - c i ,
j ’ a i  s i g n é  u n  c o n t r a t  d e  t r a v a i l  e n  C D I  e n  t a n t  q u ’ A s s i s t a n t e  e n  H y g i è n e  e t
Q u a l i t é  a u  s e i n  d e s  R e s t a u r a n t s  &  B r a s s e r i e s  B o c u s e  e t  d u  t r a i t e u r  C -
G a s t r o n o m i e .

A u j o u r d ’ h u i ,  a u  s e i n  d e  c e s  s t r u c t u r e s  e t  e n  é t r o i t e  c o l l a b o r a t i o n  a v e c  l e s  C h e f s ,
m e s  m i s s i o n s  g r a v i t e n t  a u t o u r  d ’ u n  a x e  p r i n c i p a l  :  a s s u r e r  l a  s é c u r i t é  a l i m e n t a i r e ,
l a  c o n f o r m i t é  d e s  p r o d u i t s  e t  l a  g e s t i o n  d u  s y s t è m e  d e  m a n a g e m e n t  d e  l a
q u a l i t é .  E t  c e c i ,  a f i n  q u e  n o s  p r o d u i t s  s o i e n t  c o n f o r m e s  a u  n i v e a u  d ’ e x c e l l e n c e  e t
d e  q u a l i t é  q u e  r e p r é s e n t e n t  l e s  M a i s o n s  B o c u s e  e t  l e  t r a i t e u r  C -  G a s t r o n o m i e .

L e  2 0  o c t o b r e  2 0 2 0 ,  j ' a i  é t é  l ’ h e u r e u s e
b é n é f i c i a i r e  d ’ u n e  b o u r s e  d ’ é t u d e  d e  l a  p a r t
d e  l a  F o n d a t i o n  P a u l  B o c u s e .  

A  c e t t e  p é r i o d e ,  j e  f i n i s s a i s  m o n  s t a g e  d e  f i n
d ’ é t u d e s  a u  s e i n  d e s  R e s t a u r a n t s  e t
B r a s s e r i e s  B o c u s e .  A  l a  v u e  d ’ u n  m a r c h é  d e
l ' e m p l o i  é b r a n l é  p a r  l a  c r i s e  s a n i t a i r e ,  j ' a i
e f f e c t u é  u n e  f o r m a t i o n  p r o f e s s i o n n e l l e  p o u r  l e
m é t i e r  d e  R e s p o n s a b l e  Q u a l i t é ,  u n  m é t i e r  q u i
m e  p a s s i o n n e  e t  d a n s  l e q u e l  j e  d é s i r e
m ’ é p a n o u i r  p r o f e s s i o n n e l l e m e n t .  

Yasmine Boudia
B o u r s i è r e  2 0 2 0  d e  l a  F o n d a t i o n  P a u l  B o c u s e

En finançant cette formation,
la Fondation Paul Bocuse m’a
offert les moyens de tracer
ma voie professionnelle dans
la direction que j'ai choisie.

J e  p r o f i t e  e n c o r e  d e  c e t t e  o c c a s i o n  p o u r  r e m e r c i e r
s i n c è r e m e n t  l ’ e n s e m b l e  d e s  m e m b r e s  f o n d a t e u r s  d e  l a
F o n d a t i o n  P a u l  B o c u s e  p o u r  l e u r  g é n é r e u x  d o n s  e t  l e u r

p r é c i e u x  s o u t i e n ,  s a n s  q u i ,  j e  n ’ a u r a i s  p a s  e u  a c c è s  à
c e t t e  m e r v e i l l e u s e  o p p o r t u n i t é .  



Sami s’est formé et a obtenu son CAP pâtissier à l’ENSP, Etudiant très impliqué dans sa formation, il a
participé avec passion et intérêt durant toute sa formation.

Sami est respectueux, s’est bien intégré dans le groupe, il a partagé ses connaissances, tout cela de
bonne humeur et avec un peu d’humour sans laisser indifférents les Chefs.

Nous lui souhaitons le meilleur pour la suite.

Cette année, j’intègre l’équipe du Chandolin Boutique Hôtel en Suisse pour une saison en tant que
commis Pâtissier. J’ai pour objectif dans quelques années, l’ouverture de ma propre boutique de
pâtisserie à Istanbul, ma ville de coeur.

Je tiens à remercier la Fondation Paul Bocuse pour son accueil, son écoute et sa délicatesse. 
Si j’occupe cette place aujourd’hui, c’est en partie grâce à votre aide et je vous en suis reconnaissant.

Comme l’a dit Monsieur Paul Bocuse : 

« Pour doubler le bonheur, il faut le partager ».

L’année 2020 fût très positive pour moi. 

En plus d’avoir obtenu mon diplôme de BTS cuisine, j’ai
obtenu mon CAP Pâtisserie à l’Ecole Nationale Supérieure
de Pâtisserie à Yssingeaux et cela grâce à l’aide de la
Fondation Paul Bocuse.

En effet, Monsieur Philippe Cellerosi, Proviseur du Lycée
François Rabelais, a partagé ma détermination ainsi que
mon mérite auprès de Madame Quentel qui à son tour,
m’a mis en relation avec Monsieur Paul-Maurice Morel. Ils
ont tous deux accepté de m’accorder une bourse.

Mais encore, j’ai pu grâce à la Fondation, rencontrer le
Chef Christophe Foulquier qui m’a accueilli en tant que
stagiaire chez C-Gastronomie. Cette première
expérience en pâtisserie a été très enrichissante et m’a
surtout préparé pour mon second stage. 

J’ai pu intégrer la brigade du Chef Cédric Grolet au
Meurice à Paris. En plus d’avoir réalisé un rêve, j’ai
développé un savoir autour de la Pâtisserie en boutique
de palace.

T é m o i g n a g e  d ' E m a n u e l  M u g n i e r  -  C h e f  F o r m a t e u r  d e  l ' E c o l e  D u c a s s e

L A  P A R O L E  À  . . . Sami Sahin
B o u r s i e r  2 0 2 0  d e  l a  F o n d a t i o n  P a u l  B o c u s e



C A R N E T  D E  R O U T E  D E
N O S  A N C I E N S  B O U R S I E R S

Thalia Boukhelifi B o u r s i è r e  2 0 1 8  -  2 0 2 2  d e  l a  F o n d a t i o n  P a u l  B o c u s e

E n  2 0 1 9 ,  j ’ a i  s a i s i
l ’ o p p o r t u n i t é  d ’ i n t é g r e r
l ’ i n d u s t r i e  d e  l a  r e s t a u r a t i o n .
A u j o u r d ’ h u i ,  j e  p e u x  p a r l e r
d e  l a  c h a n c e  q u i  m ’ a  é t é
d o n n é e  p a r  l a  F o n d a t i o n  P a u l
B o c u s e .  J e  p a r l e  d e  c h a n c e
c a r  l a  F o n d a t i o n  m ' a
a p p o r t é e  l ’ a c c o m p a g n e m e n t
e t  l ’ a i d e  f i n a n c i è r e  d o n t
j ' a v a i s  b e s o i n  p o u r  p o u v o i r
i n t é g r e r  l ’ I n s t i t u t  P a u l
B o c u s e ,  e t  c e l a  a  t o u t
s i m p l e m e n t  c h a n g é  m a  v i e .

C e  c u r s u s  m ’ a  o u v e r t  l e s
p o r t e s  d ’ e x p é r i e n c e s  d e  v i e
q u e  j a m a i s  j e  n ’ a u r a i s  p u
i m a g i n e r .  J ’ a i  r é a l i s é  d e
n o m b r e u x  s t a g e s  d a n s  d e s

é t a b l i s s e m e n t s  d e s  M a i s o n s  B o c u s e  q u i  m ’ o n t  a p p o r t é
l ’ e x p é r i e n c e  d u  m é t i e r ,  l a  r i g u e u r ,  l e s  c o n n a i s s a n c e s  F & B ,
l a  d é c o u v e r t e  d e  s o i  e t  d e  m e s  c a p a c i t é s  s u r  d e s  t â c h e s  à
r é a l i s e r ,  l a  m a t u r i t é  e t  t a n t  d e  c h o s e s  e n c o r e …
A u j o u r d ' h u i ,  j e  p o u r s u i s  m o n  e x p é r i e n c e  à  l ' é t r a n g e r .  J e
s o u h a i t e  p a r t i c u l i è r e m e n t  m e t t r e  l ’ a c c e n t  s u r  m o n  d e r n i e r
s t a g e  e f f e c t u é  a u  s e i n  d e  L P M  D u b a ï  ( N D L R  :  L a  P e t i t e
M a i s o n  D u b a ï )  d e  M a i  2 0 2 1  à  N o v e m b r e  2 0 2 1 .  U n e
e x p é r i e n c e  e n r i c h i s s a n t e  s u r  l e  p l a n  p r o f e s s i o n n e l ,  m a i s
s u r t o u t  i n c r o y a b l e  s u r  l e  p l a n  h u m a i n .  D u b a ï  e s t  u n e
é n o r m e  p l a t e f o r m e  a v e c  u n e  d i v e r s i t é  d e  c u l t u r e s ,
o r i g i n e s  e t  d ’ h i s t o i r e s  p r o p r e s  à  c h a q u e  i n d i v i d u .
A u j o u r d ’ h u i ,  j e  s o r s  d e  c e t t e  e x p é r i e n c e  a v e c  m o n  n i v e a u
d ’ a n g l a i s  a m é l i o r é ,  u n  é t a t  d ’ e s p r i t  e n r i c h i  e t  u n  r e g a r d
e n c o r e  p l u s  m û r  s u r  l e  m é t i e r .  

J e  n e  p e u x  a u j o u r d ’ h u i  d o n c  q u e  r e m e r c i e r  l a  F o n d a t i o n
q u i  e s t  l e  p r e m i e r  m a i l l o n  d e  c e t t e  c h a î n e  d ’ e x p é r i e n c e
d e  v i e ,  d e  m a  v i e  e t  r e m e r c i e r  t o u t e s  l e s  m a i s o n s  q u i  m e
p e r m e t t e n t  d e  l ’ a g r a n d i r  e t  d ’ a p p r e n d r e  c h a q u e  j o u r  s u r
l e  m é t i e r .  

M e r c i  e t  c o n t i n u o n s  d ’ a p p r e n d r e  e t  d e  f a i r e  p e r p é t u e r
c e s  m é t i e r s  d e  p a r t a g e  e t  d ’ h o s p i t a l i t é .
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N O S  P R O J E T S  &  A M B I T I O N S  E N  C H I F F R E S

A X E S  D E  D É V E L O P P E M E N T  P O U R  L ' A V E N I R .

D ' E X T E N S I O N  D E S  L O C A U X  D E  L A
F O N D A T I O N  I N C L U A N T  D E U X  A T E L I E R S
P I L O T E S  E T  D E  N O U V E A U X  B U R E A U X .

G A L A  D E  L A  F O N D A T I O N  P A U L  B O C U S E .
M É C E N A T  P O U R  L E S  M A I T R I S I E N S ,
P R O M O T I O N  E T  R E C H E R C H E  D E  F O N D S



L a  F o n d a t i o n  s ' a g r a n d i t  !

L e  s i è g e  d e  l a  F o n d a t i o n  e s t  e n  t r a v a u x .  I l  a b r i t e r a  c o u r a n t  2 0 2 2  u n e  t o u t e
n o u v e l l e  e x t e n s i o n .  C e l l e - c i  a c c u e i l l e r a  n o t a m m e n t  d e u x  a t e l i e r s  p i l o t e s  e t  u n
l i e u  d e  r é u n i o n  e t  d e  p a r t a g e  o u v e r t  a u x  M e m b r e s  F o n d a t e u r s ,  a v e c  u n
h o m m a g e  t o u t  p a r t i c u l i e r  à  P a u l  B o c u s e  s u r  l e  t h è m e  d e  l a  T r a n s m i s s i o n .

C e t  a g r a n d i s s e m e n t  a u r a  a u s s i  v o c a t i o n  à  f o r m e r  n o s  C h e f s  B é n é v o l e s  à  l ' A D N
B o c u s e .
 
V é r i t a b l e  l i e u  d e  v i e ,  c e t  e s p a c e  p o u r r a  é g a l e m e n t  r e c e v o i r  d e s  c o u r s  d e  c u i s i n e
e t  s é m i n a i r e s  e n c a d r é s  p a r  l a  F o n d a t i o n  p o u r  n o s  M e m b r e s  F o n d a t e u r s ,  o u  e n c o r e
d e s  e n t r e p r i s e s  p a r t e n a i r e s ,  s u r  l e  m ê m e  p r i n c i p e  q u e  n o s  a t e l i e r s  à  d e s t i n a t i o n
d e s  j e u n e s .  U n  b e a u  p r o j e t  q u i  n o u s  d o n n e r a  d e  l a  f l e x i b i l i t é  e t  n o u s  p e r m e t  d e
n o u s  i n s c r i r e  d a n s  l a  d u r é e . . .  L ' é q u i p e  v o u s  a t t e n d  p o u r  c o u p e r  l e  r u b a n  !

W O R K  I N  P R O G R E S S . . .  L A  N O U V E L L E  V I T R I N E
O P É R A T I O N N E L L E  D E  L A  F O N D A T I O N

L E  G A L A  D E  L A  F O N D A T I O N   

L e  t r a d i t i o n n e l  G a l a  d e  l a  F o n d a t i o n  P a u l  B o c u s e  f a i t  s o n  r e t o u r  e n  2 0 2 2  !

A n n u l é  à  c a u s e  d e  l a  c r i s e  s a n i t a i r e  e n  2 0 2 0 ,  l e  Q u a t r i è m e  G a l a  d e  l a  F o n d a t i o n
a u r a  l i e u  e n  d é b u t  d ' a n n é e  2 0 2 2  à  l ' A b b a y e  d e  P a u l  B o c u s e .  

C e t t e  s o i r é e  s e r a  l ' o c c a s i o n  d e  s e  r e t r o u v e r  a u t o u r  d e s  v a l e u r s  p o r t é e s  p a r  l a
F o n d a t i o n ,  a p r è s  d e u x  a n n é e s  m i s e s  e n t r e  p a r e n t h è s e s .
 



L E  D O N  D U  S A N G  

L e  s a v i e z - v o u s  ?  E n  d o n n a n t  1 h  d e  v o t r e  t e m p s ,  v o u s  s a u v e z  3  v i e s  !

La Fondat ion Paul  Bocuse se met  au serv ice de l 'EFS pour  la  deux ième année
consécut ive et  part ic ipe à  sa  Campagne de Don du Sang :

" Mon sang pour 3 vies "

Accompagnée cette  fo is-c i  par  Les Compagnons du Devoir ,  nous donnons rendez-
vous à  tous les  Lyonnais  et  amis  de la  Fondat ion le  Vendredi  3  décembre 2021 .

La Fondat ion Paul  Bocuse proposera  aux généreux donateurs  une col lat ion
préparée par  les  chefs  des Maisons Bocuse et  C-Gastronomie.  Un grand merc i  au
Chef  Christophe Foulquier  e t  à  Jean-Marie  Girault  pour  leur  engagement  !

Une bonne occasion de fa i re  un beau geste !

E S P O I R S  D E  L A  F O N D A T I O N    

N o u s  é v e i l l o n s  l a  j e u n e s s e  a u  g o û t  d ' u n e  p a s s i o n ,  d ' u n e  p r o f e s s i o n  !

C o m m e  l e  s o u h a i t a i t  M o n s i e u r  P a u l ,  l a  F o n d a t i o n  c o n t i n u e  d e  p r o m o u v o i r  l e s
m e r v e i l l e u x  m é t i e r s  d e  l ' H ô t e l l e r i e  R e s t a u r a t i o n .  N o u s  p e n s o n s  q u e  c ' e s t  à
t r a v e r s  l a  b o n n e  o r i e n t a t i o n  e t  l a  f o r m a t i o n  q u e  r é s i d e  l e  f u t u r  d e  c e  s e c t e u r
d ' a c t i v i t é .  P l u s  q u e  j a m a i s ,  n o u s  s o u h a i t o n s  q u e  c h a q u e  j e u n e  p u i s s e  a v o i r
a c c è s  à  u n  c y c l e  d ' é t u d e s .  

N o u s  s o u h a i t o n s  r e n f o r c e r  n o t r e  s y s t è m e  d e  b o u r s e s  d ' é t u d e s ,  e n  p e r m e t t a n t  à
l a  f o i s  a u x  j e u n e s  e n  d i f f i c u l t é  d e  p o u v o i r  f i n a n c e r  l e u r  p a r c o u r s ,  e t  e n  a t t r i b u a n t
d e s  b o u r s e s  d ' e x c e l l e n c e  à  c e u x  q u i  f o n t  m o n t r e  d e  d é t e r m i n a t i o n  e t  d ' a p t i t u d e s
e x c e p t i o n n e l l e s .  L ' a t t r i b u t i o n  d e  b o u r s e s  d ' é t u d e s  n o u s  p e r m e t  d e  p o u r s u i v r e
d a n s  l a  v o i e  t r a c é e  p a r  M o n s i e u r  P a u l ,  c e l l e  d e  l a  s a u v e g a r d e  d u  p a t r i m o i n e
c u l i n a i r e .  



L A  C I T É  D E  L A  G A S T R O N O M I E

L a  F o n d a t i o n  P a u l  B o c u s e  a  é t é  s o l l i c i t é e  p a r  l a
M é t r o p o l e  d e  L y o n  e t  l a  C i t é  I n t e r n a t i o n a l e  d e  l a
G a s t r o n o m i e ,  d a n s  l e  c a d r e  d u  p r o j e t  d e
r é a m é n a g e m e n t  d e  c e t t e  d e r n i è r e .  

S u i t e  a u  s u c c è s  r e n c o n t r é  p a r  l e  s t a n d  d e  l a
F o n d a t i o n  l o r s  d e  l ' é v è n e m e n t  G O O D ,  q u i  s ' e s t
t e n u  l e  1 0  S e p t e m b r e  2 0 2 1  à  l a  C i t é  d e  l a
G a s t r o n o m i e ,  l a  M é t r o p o l e  s ' e s t  r a p p r o c h é e  d e
n o u s .  F o r t s  d e  p l u s  d e  1 5  a n n é e s  d ' e x p e r t i s e ,  n o u s
a v o n s  é t é  s o l l i c i t é s  p o u r  l e u r  a d r e s s e r  u n e
p r o p o s i t i o n  d ' a n i m a t i o n  d e  c e  b â t i m e n t  c l a s s é ,  e n
m e t t a n t  n o t a m m e n t  e n  p l a c e  a u  s e i n  m ê m e  d e  l a
C i t é  u n  d e  n o s  a t e l i e r s  à  d e s t i n a t i o n  d e s  j e u n e s .  

P o u r  f a i r e  v i v r e  c e  l i e u  e x c e p t i o n n e l ,  n o u s  a l l o n s
é g a l e m e n t  i n v e s t i r  l ' e s p a c e  d e s  e n f a n t s  l o r s
d ' é v è n e m e n t s  p o n c t u e l s ,  e t  n o u s  a i m e r i o n s  y
o r g a n i s e r . . .  u n  c o n c o u r s  f i n a l  e n t r e  l e s  j e u n e s  d e
n o s  a t e l i e r s  v e n a n t  d e  t o u t e  l a  F r a n c e  !

C U I S I N E  M O D E  D ' E M P L O I ( S )

V o y a n t  l e s  d i f f i c u l t é s  r e n c o n t r é e s  p a r
l e  s e c t e u r  d e  l ' H ô t e l l e r i e
R e s t a u r a t i o n  d e p u i s  l a  c r i s e  s a n i t a i r e ,
e t  c o n s c i e n t e  d u  p o t e n t i e l  q u e
r e p r é s e n t e  u n  p u b l i c  e n  r e c o n v e r s i o n
p r o f e s s i o n n e l l e ,  l a  F o n d a t i o n  P a u l
B o c u s e  s o u h a i t e  s ' i n v e s t i r  a u x  c ô t é s
d u  C h e f  T h i e r r y  M a r x .

C u i s i n e  M o d e  d ' E m p l o i ( s )  e s t  u n  p r o g r a m m e  d e  f o r m a t i o n  d i p l ô m a n t e
g r a t u i t e  c r é é  p a r  T h i e r r y  M a r x  q u i  p e r m e t  à  u n  p u b l i c  a u  c h ô m a g e  o u  e n
r e c o n v e r s i o n  p r o f e s s i o n n e l l e  d e  r e m e t t r e  u n  p i e d  d a n s  l e  m o n d e  d u  t r a v a i l .
N o u s  p e n s o n s  q u e  n o u s  p o u r s u i v o n s  u n  b u t  c o m m u n ,  e t  q u ' e n  u n i s s a n t  n o s
f o r c e s ,  n o u s  p o u v o n s  à  s e s  c ô t é s  f a i r e  n a î t r e  u n e  v r a i e  s y n e r g i e ,  u n e
d y n a m i q u e  p o u r  r e v a l o r i s e r  l e s  f a b u l e u x  m é t i e r s  d e s  A r t s  C u l i n a i r e s  e t  d e
l ' H ô t e l l e r i e .  

G r â c e  à  n o t r e  p r o x i m i t é  d e  t o u j o u r s  a v e c  l e  C h e f  R é g i s  M a r c o n ,  v é r i t a b l e
m e n t o r  e n  F r a n c e  e t  p a r t i c u l i è r e m e n t  d a n s  n o t r e  b e l l e  c a p i t a l e  L y o n n a i s e ,  n o u s
a l l o n s  p o u v o i r  n o u s  r a p p r o c h e r  a v e c  b e a u c o u p  d e  b i e n v e i l l a n c e  d u  C o m i t é
R a b e l a i s  a i n s i  q u e  d e  l a  C i t é  d e  l a  G a s t r o n o m i e  e t  d e  s e s  r e p r é s e n t a n t s .



L ' E N T R E P R I S E  D E S  P O S S I B L E S

L ' e n t r e p r i s e  d e s  p o s s i b l e s ,  c o l l e c t i f
d ' e n t r e p r i s e s  e n g a g é e s  c r é é  à  l ' i n i t i a t i v e
d ' A l a i n  M é r i e u x ,  m e t  e n  c o m m u n  l e s
c o m p é t e n c e s  e t  r e s s o u r c e s  d e  s e s  p a r t e n a i r e s
p o u r  v e n i r  e n  a i d e  a u x  s a n s  a b r i s .  L a  F o n d a t i o n
P a u l  B o c u s e  s o u h a i t e  a p p o r t e r  s a  c o n t r i b u t i o n
à  c e  p r o j e t  a m b i t i e u x  e t  p l e i n  d e  c h a l e u r .  

L E  C F A  D E  L A  G A S T R O N O M I E

L a  p o u r s u i t e  d ' é t u d e s  d a n s  l ' H ô t e l l e r i e
R e s t a u r a t i o n ,  c ' e s t  l a  c o n t i n u i t é  d e
n o t r e  m i s s i o n .

P a r  l e  f i n a n c e m e n t  d e  b o u r s e s  d ' é t u d e s
o u  d e  m a t é r i e l  p o u r  l e s  j e u n e s  f u t u r s
a c t e u r s  d e  l a  G a s t r o n o m i e ,  l a  F o n d a t i o n

P a u l  B o c u s e  s o u h a i t e  s o u t e n i r  l e  C e n t r e  d e  F o r m a t i o n  d ' A p p r e n t i s  d e  l a
G a s t r o n o m i e  d u  C h e f  C h r i s t i a n  T ê t e d o i e .  N o u s  n o u s  i n s c r i v o n s  i c i  d a n s  u n e
l o g i q u e  d e  p é r e n n i s a t i o n  d u  p a t r i m o i n e  c u l i n a i r e .

L E S  P E T I T E S  S O E U R S  D E  L ' A G N E A U

A p r è s  a v o i r  p a s s é  u n  8  D é c e m b r e  2 0 2 0  e n
c o n f i n e m e n t ,  l a  F o n d a t i o n  r e p r e n d  e n  2 0 2 1  s o n
a c t i o n  d e  s o u t i e n  a u x  P e t i t e s  S œ u r s  d e  l ' A g n e a u .  

D u  8  a u  1 0  D é c e m b r e  p r o c h a i n ,  d a n s  t o u t e s  l e s
M a i s o n s  B o c u s e  e t  l e s  b o u t i q u e s  C - G a s t r o n o m i e ,
L e s  c l i e n t s  p o u r r o n t  a r r o n d i r  l e u r  a d d i t i o n  à
l ' e u r o  s u p é r i e u r  p o u r  s o u t e n i r  l e s  p r o j e t s  d e s
P e t i t e s  S œ u r s  d e  l ' A g n e a u  q u i  v i e n n e n t  e n  a i d e
a u x  p l u s  d é m u n i s .  



L E  T R U C K  D E  L A  F O N D A T I O N

L a  F o n d a t i o n  d e v i e n t  m o b i l e  !  
 
U n e  c u i s i n e  s u r  r o u e s ,  q u e  n o u s  a p p e l l e r i o n s  " L e  R e l a i " .
A v e c  c e  p r o j e t ,  l a  F o n d a t i o n  s o u h a i t e  a l l e r  d i r e c t e m e n t
à  l a  r e n c o n t r e  d ' u n  p u b l i c  p o u r  q u i  l a  c u i s i n e  p e u t  ê t r e
u n  r e f u g e ,  u n  r e n o u v e a u .  L ' i d é e  g é n é r a l e  :  l a  F o n d a t i o n
s o u h a i t e  p r o c é d e r  s u r  l e  m ê m e  p r i n c i p e  q u e  l e s  " b o î t e s
à  l i v r e s "  q u e  n o u s  p o u v o n s  t r o u v e r  d a n s  l a  r u e  e t  q u i ,
p a r  l e u r  a c c e s s i b i l i t é ,  m e t t e n t  e n  v a l e u r  l a  l i t t é r a t u r e  e t  

f a v o r i s e n t  l ' é c h a n g e .  D a n s  l e  m ê m e  e s p r i t ,  l e  F o o d t r u c k  s e r a  u n  v é r i t a b l e  p o i n t  d e
r e n c o n t r e  e t  l i e u  d e  r e g r o u p e m e n t .  I l  n o u s  p e r m e t t r a  d e  n o u s  r e n d r e  d a n s  d e s
q u a r t i e r s  d é f a v o r i s é s  e t  d ' a l l e r  t o u c h e r  d i r e c t e m e n t  l e s  j e u n e s  e t  l e u r s  p a r e n t s .
L ' o c c a s i o n  a u s s i  d e  c u i s i n e r  e n s e m b l e ,  a u t o u r  d e  p l a t s  d u  m o n d e ,  d e  p a r t a g e r
r e c e t t e s  e t  a s t u c e s ,  e t  p o u r q u o i  p a s ,  d e  s u s c i t e r  d e s  v o c a t i o n s  c h e z  c e r t a i n s  ?  

F E R M E  P É D A G O G I Q U E  E T  
A L I M E N T A T I O N  D E  S A I S O N

M o n s i e u r  P a u l  a  t o u j o u r s  f a v o r i s é  u n e  c u i s i n e
d e  s a i s o n ,  d e  p r o x i m i t é ,  a v e c  d e s  p r o d u i t s
f r a i s  e t  d e  q u a l i t é .  

L a  F o n d a t i o n  p o r t e  a i n s i  c e s  v a l e u r s  d a n s  s o n
A D N .  N o u s  s o u h a i t o n s  v e n i r  e n  s o u t i e n  d e
f e r m e s  p é d a g o g i q u e s ,  p a r  l ' o r g a n i s a t i o n  d e
v i s i t e s ,  d ' a t e l i e r s .  M o n t r e r  a u x  j e u n e s  d ' o ù
p r o v i e n n e n t  l e s  p r o d u i t s  q u i  c o m p o s e n t  l e u r s
p l a t s ,  c o m p r e n d r e  p o u r q u o i  o n  n e  m a n g e  p a s
d e  f r a m b o i s e s  e n  h i v e r . . .  S o u s  l a  c o n d u i t e  d e  l a
M a i s o n  C e l l e r i e r ,  l a  F o n d a t i o n  s o u t i e n d r a  l a
r é a l i s a t i o n  d ' u n  p r o j e t  c o n c r e t .  A v e c  " P r i m a i r e s
P r i m e u r s " ,  n o u s  v o u l o n s  i c i  r e m e t t r e
l ' a g r i c u l t u r e  s u r  l e  d e v a n t  d e  l a  s c è n e ,  d a n s
u n e  s o c i é t é  q u i  p r e n d  d o u c e m e n t  c o n s c i e n c e
d e s  e n j e u x  d e  s a n t é  e t  d e  n u t r i t i o n  q u i
g r a v i t e n t  a u t o u r  d e  l ' a l i m e n t a t i o n .

N O S  V A L E U R S  C O M M U N E S

L a  F o n d a t i o n  P a u l  B o c u s e  s o u h a i t e  é g a l e m e n t  c o n f o r t e r  c e u x  d o n t  l e s  v a l e u r s  e t
p r o j e t s  s ' a l i g n e n t  s u r  l e s  n ô t r e s .  L a  F o n d a t i o n  s o u t i e n d r a  a i n s i  f i n a n c i è r e m e n t  l e
C F A  d e  l a  G a s t r o n o m i e ,  L a  L é g i o n  d ' H o n n e u r ,  l ' E n t r e p r i s e  d e s  P o s s i b l e s ,  a i n s i  q u e
l a  F o n d a t i o n  c r é é e  p a r  O l i v i e r  G i n o n  e t  M a r i e - O d i l e  F o n d e u r .



L'Hôtellerie Restauration fait partie des
secteurs d'activités les plus en souffrance
suite à la crise sanitaire inédite que nous
traversons. 

140 000 salariés de l'Hôtellerie
Restauration ont changé de métier depuis
2020. C'est la première estimation avancée
par plusieurs organisations professionnelles
du secteur. 

La pénurie de collaborateurs est générale
et est particulièrement marquée en service.
Sur le terrain ou dans les centres de
formation ,  ce segment de l'Hôtellerie
Restauration peine à remplir ses rangs. La
Fondation Paul Bocuse peut ici confirmer
son rôle, devenir un véritable acteur de la
pérennisation de ce secteur d'activités,

NOS NOUVEAUX REPÈRES

pour l'avenir
qui fait pourtant la renommée de notre
pays à travers le monde entier. Nous
ambitionnons également d'exporter notre
savoir-faire, et avons quelques projets à
l'étranger dans nos valises.

Nos Ateliers pour les collégiens intégreront
désormais  des modules d'une ou deux
séances dédiées à des jeux de rôles sur le
Service. Nos ateliers de Grenoble ouvriront
même une session avec pour thématique
le Service.

La Fondation ambitionne aussi d'étoffer ses
compétences et de renforcer son Conseil
d'Administration, pour créer des liens plus
directs avec le terrain et les besoins du
secteur. 

Pour atteindre ses objectifs, la Fondation Paul Bocuse monte une nouvelle marche. 

Avec les nominations du Chef Thierry Marx ainsi que de Monsieur François Pipala au sein du

Conseil d'Administration, nous renforçons nos compétences. Ces nominations s'accompagnent

de la création de pôles pédagogiques "Arts Culinaires" et "Service" ,  qui seront présidés par

ces deux nouveaux membres d'exception, 

C'est un immense honneur pour la Fondation de pouvoir compter sur Monsieur François

Pipala ,  disciple de Monsieur Paul qui a été directeur de Salle de l'Auberge Paul Bocuse, pilier

exemplaire de Collonges ,  MOF Maître d'Hôtel 1993 et Meilleur Directeur de Salle au Monde,

ainsi que sur le Chef Thierry Marx ,  Chef Cuisinier d'exception à l' initiative de "Cuisine Mode

d'Emploi(s)", pour rejoindre nos rangs et accompagner le développement des actions de la

Fondation Paul Bocuse. Dans l'esprit des hommes d'exception, le Chef Marx saura nous

apporter son engagement de toujours à travers son expérience et sa personnalité unique. Tous

deux partagent nos valeurs fondatrices : la Transmission ,  mot clé qui les accompagne depuis

le début de leurs carrières respectives. Ils seront pour nous de véritables repères pour créer

des liens directs avec le terrain. Le Service et les Arts Culinaires auront ainsi deux illustres

représentants pour les faire rayonner et sublimer nos fabuleux métiers.



N O S  B É N É V O L E S  A C T I F S  

Directeur Général Associé

Pôl Développement

P A U L - M A U R I C E  M O R E L
MOF 1996 - Chef Exécutif

Restaurants & Brasseries Bocuse

E R I C  P A N S UR É G I S  L A C R O I X
Expert Comptable Associé 

Endrix

L'équipe opérationnelle de la Fondation souhaite adresser ici quelques mots
de remerciements à ceux qui, par le temps accordé et leurs compétences,
aident la Fondation chaque jour à développer ses activités.

Ils sont nombreux, aussi nous avons choisi ce jour de remercier tout
particulièrement :

Monsieur Paul-Maurice Morel, qui en qualité de Président de la Fondation
Paul Bocuse, donne de son temps et de son énergie au quotidien afin de
poursuivre la voie tracée par Monsieur Paul en 2004.

Monsieur Régis Lacroix ,  Expert Comptable Associé de la société Endrix
(Membre Fondateur de la Fondation), qui par son rôle de trésorier, assure
une gestion mesurée et la pérennité financière de la Fondation, 

Le Chef Eric Pansu ,  Meilleur Ouvrier de France 1996 et Chef Exécutif des
Restaurants & Brasseries Bocuse, qui nous apporte ses conseils, son
expérience, et donne beaucoup de son temps pour accompagner nos jeunes.

Nos remerciements

R e j o i g n e z - n o u s  a u  q u o t i d i e n  e t  a p p u y o n s  n o u s  s u r  l ' e x p e r t i s e
d e s  c o l l a b o r a t e u r s  d e  n o s  e n t r e p r i s e s  M e m b r e s  F o n d a t e u r s

p o u r  c o n t i n u e r  à  a v a n c e r  d a n s  l a  v o i e  t r a c é e  p a r  M o n s i e u r  P a u l
i l  y  a  p l u s  d e  q u i n z e  a n s . . .  







R E M E R C I E M E N T S  

L a  F o n d a t i o n  r e m e r c i e  l ' e n s e m b l e  d e  s e s  M e m b r e s  F o n d a t e u r s ,  
a i n s i  q u e  t o u s  s e s  p a r t e n a i r e s ,  q u i  a p p o r t e n t  l e u r  s o u t i e n  p o u r

 

 la transmission, la sauvegarde et la promotion 

du Patrimoine Culinaire.
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